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Chardonnay
Puligny-Montrachet « Corvée des Vignes » 2021

Sols : Sol alluvial et argileux sur couche calcaire de Chassagne

Climat : Des étés chauds et des automnes secs ; printemps humides
possibles

Profil de la parcelle : Vignes plantées en 1954. Taillées en Guyot. Sol labouré sans
enherbement. Vin biologique certifié par FR-BIO 10 Agriculture
France.

Vinification : Vendangée le 24 septembre 2021. Fermentation et élevage en

28% de fut de chéne neuf Frangais pendant neuf mois. Finition
en cuve inox. Filtré sans collage. Mise en bouteille le 12 juillet
2022. Alcool 13,5% / volume.

Volume : 4,12 hl sur 7,71 ares ; 550 bouteilles

Dégustation : Agréables notes de primeveéres, d'amandes, de pate de coing sur

fond finement boisé. Bonne teneur en bouche et beaucoup de

douceur pour ce 2021. Il accompagnera volontiers des coquilles
Saint-Jacques a la créme, un bon risotto aux champignons ou un

gibier a plume. Température 13° conseillée. Garde assurée de
dix ans dans de bonnes conditions.
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