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APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE S

PULIGNY-MONTRACHET

“CORVEE DES VIGNES”
VIEILLES VIGNES

VIN BIOLOGIQUE CERTIFIE PAR FR-BIO 10 - AGRICULTURE FRANCE
VINIFIE ET ELEVE PAR ANNE APULI T 21190, COTE-D'OR, FRANCE

PRODUIT DE FRANC
CONTAINS SULFITES

[Mpyol, & con

Sols :

Climat :

Profil de la parcelle :

Vinification :

Volume :

Dégustation :

Chardonnay
Puligny-Montrachet « Corvée des Vignes » 2022

Sol alluvial et argileux sur couche calcaire de Chassagne

Des étés chauds et des automnes secs ; printemps humides
possibles

Vignes plantées en 1954. Taillées en Guyot. Sol labouré sans
enherbement. Vin biologique certifié par FR-BIO 10 Agriculture
France.

Vendangée le 1er septembre 2022. Fermentation et élevage en
fat de chéne Francgais pendant neuf mois. Finition en cuve inox.
Filtré sans collage. Mise en bouteille le 12 octobre 2023. Alcool
13% / volume.

4 57 hl sur 7,71 ares ; 610 bouteilles

Il ne révéle pas encore tous ses arémes olfactifs, mais en bouche il
garde une trés bonne rondeur et un trés bel équilibre sur fond minéral.
Belle texture, il saura se développer dans son temps. Il accompagnera
volontiers vos crustacés, vos coquilles Saint-Jacques a la créme ou
viandes blanches grillés. A ouvrir une demi-heure a I'avance de
préférence. Température 13°C conseillée. Garde assurée de dix ans
dans de bonnes conditions.
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